Scheda Tecnica / Technical

Date - May 26

PANLEGGERO SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI CON
MALTITOLO E ISOMALTO

Peso / Weight: 7509

N.B. Contiene naturalmente zuccheri

nell’'uvetta, nel latte scremato in polvere e nella farina di malto.

Un consumo eccessivo buo avere effetti lassativi
INGREDIENTI: farina di FRUMENTO, uva sultanina, UOVA fresche da galline allevate a terra, BURRO, lievito naturale (farina di
FRUMENTO, acqua), edulcoranti: Isomalto e Maltitolo 11%, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale,
farina di MALTO, sale, LATTE scremato in polvere, aromi naturali, Contiene naturalmente zuccheri nell'uvetta, nel LATTE scremato in

iz DESCRIZIONE
Prodotto dolciario da
forno a lievitazione

ULTIMO AGGIORNAMENTO 30/03/2026

naturale. polvere e nella farina di MALTO. Un consumo eccessivo pud avere effetti lassativi.
Contiene: latte, frumento (glutine), malto (glutine),
Puo contenere FRUTTA A GUSCIO (MANDORLE, NOCCIOLE, PISTACCHI), SOIA, SENAPE, LUPINI.
-En DESCRIPTION INGREDIENTS: WHEAT flour, raisins, barn EGGS, BUTTER, sourdough (WHEAT flour, water), sweeteners: Isomalt and Maltitol
Naturally leavened 11%, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, MALT flour, salt, skimmed MILK powder, natural flavours,
baked cake. Contains natural sugar in raisin, skimmed MILK powder and in MALT flour. Excessive consumption may produce laxative effects.

Contains: milk, wheat (gluten), malt (gluten),

May contain TREE NUTS (AMONDS, HAZELNUTS, PISTACHIOS), SOY, MUSTARD, LUPINS.

Dichiarazione OGM

Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate
come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti CEE.
Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformita ai Reg.
1829/2003 e 1830/2003 della Comunita Europea.

OGM Statement

We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as
GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require
GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of
the European Community.

Conservabilita e Condizioni

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 10 mesi nella sua confezione
originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione diretta
alla luce e fonti di calore.

TMC (gg/mm): 30/05

Shelf life and Conditions

The product maintains its characteristics for 10 months in its original
packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and
sources of heat.

BB date (dd/mm): 30/05

Caratteristiche Chimico-Fisiche/

Caratteristiche Microbiologiche Standard/

Chemical-Physical Characteristics
Umidita / Moisture 26% +1%
Acqua libera / Water activity 0,84 +0,02
Grado alcolico / Alcohol: 0,00%

Standard Microbiological Characteristics
C.B.T./ T.B.C. <1000 UFC/g

Lieviti / Yeast <100 UFC/g

Muffe / Mould <100 UFC/g

Salmonella spp.: assente in 25 g/absent in 25 g
Enterobatteriacee: <10 CFU/g

Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’'uso in accordo.
The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement.
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Europa Australia e New Zeland
I"|l1fﬁrmazi:j)nli(I Nutrizioll'llap | Nutrition Informelztlion | Déclaration Nutritionnelle /
dhrwertdeklaration / Informacion nutricional
Valori medi / Average Values / Valeurs Moyennes / 100 NUTRITION INFORMATION
Durchschnittliche Werte /Valores Medios / 9 Servings per package: 9
Energia / Energy / Energie / Energie / Valor energético / kJ 1620 Serving Size: 80g (1 slice)
kecal 386
Grassi / Fat/ Matiéres grasses / Fett / Grasas / 14,29 Ave. Quantity  Ave. Quantity
di cui acidi grassi saturi/ of which Saturates/ dont acides gras saturés/ per serving per 100 g
davon geséttigte Fettsduren/ de las cuales saturadas/ 9,59
S;?::ér&/ati |/ Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate / Hidratos de 39,79 Energy 1290 kI 1620 kI
di cui zuccheri / of which sugars / dont sucres / davon Zucker / de los 131 Protein 12,7¢g 159¢
cuales azlicares/ _ _ : Fat, total 11,3g 14,2¢
Flbre/ Fibre / Flpres allrﬂentalrez.s / I?allaststot:fe / Fibra/ 3,79 - saturated 76¢ 95¢g
Proteine / Protein / Protéines / Eiweil3 / Proteinas / 15,99 Carbohydrate 318 397
Sale / Salt/ Sel / Salz/ Sal / 0,79 v ©8 g4
- sugars 10,4 g 13,1g
Sodium 230 mg 280 mg

Nutrition Facts s =
" Nutrition Facts
Valeur nutritive 9 servings per container
Per 1/9 cake (83 g) Serving size 1 slice (839)
A |
par 1/9 géteau (83 g) Amount per serving
calories 320 % Daily Value* Calorles 320
% valeur quotidienne * -
. o Total Fat 119 16%
Fat / Lipides 12 g 16 % Saturated Fat 8g 40%
Saturated / saturés 8 g 40 % (:hTrlémst Fat IOQ .
+T /t 0 olesterol 62mg o
ans/ fas ey Sodium 239mg 10%
Total Carbohydrate 33g 12%
Dietary Fiber 3 11%
Carbohydrate / Glucides 33 g Té?a?rsvuglaresr1 1qq §
Fibre / Fibres 3 g 1% Includes 0g Added Sugars 0%
Sugars / Sucres 119 e ——
Vitamin D 0,23mcg 1%
Protein / Protéines 13 g Calcium 30mg 2%
’ Iron 1mg 6%
Cholesterol / Cholestérol 60 mg Potassium 200mg 4%
Sodium 230 mg 10 % * The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in
- a serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories
Potassium 200 mg 4 % a day is used for general nutrition advice.
Calcium 30 mg 2 9%
Iron / Fer 1,25 mg 6 %
*5% or less is a little, 15% or more is a lot
*5% ou moins c’est peu, 15% ou plus c’est beaucoup

Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’'uso in accordo.
The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement.
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