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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000016246 RIGATONI
10X500G IMU INT'L EU

Trade Unit Info

TU Code TU Description Best Before
(days) Case Barcode Case  Width

(mm)
Case Length
(mm)

Case Height
(mm)

Gross Weight
(kg)

Net Weight
(Kg)

1000016246 RIGATONI 10X500G IMU
INT'L EU 960 08076809073042 398.0 298.0 205.0 5.7 5.0

Consumer Unit Info

CU Code CU Description CU Quantity
per TU Ean Code Width (mm) Length (mm) Height (mm) Gross Weight

(g) Net Weight (g)

00000000028074 RIGATONI 500G IMU INT'L
EU 10.0 8076802085899 74.0 138.0 195.0 535.3 500.0

2029000060 F.089 RIGATONI
Formula Technical Specification - Rev W - Issued Issued Date: Jul 26, 2018 5:40:53 PM

The methods of analysis are available on request

Name Max UOM

Ash 0.90 %

Moisture and volatile
substances 12.50 %

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Ref Value UOM

External Diameter : 14.3 mm

Length  : 45.00 mm

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques
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English

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.

In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.

Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.

Italian

Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto è essiccato fino a valori di umidità che
assicurano l'assenza di crescita microbica.

Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrità della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.

In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidità nei prodotti secchi, i bassi valori di attività dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidità intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.

Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilità microbiologica.

Deutsch

Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefüllter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.

Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung bürgen für die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.

Im Falle von Bäckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Bäckereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivität
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen für den Schutz des Verbrauchers.

Tiefgekühlte Produkte: Die Integrität der Kühlkette bürgt für die mikrobielle Stabilität der Produkte.

Français

Pâtes sèches/pâtes aux oeufs/pâtes sèches farcies : ces produits sont séchés jusqu'à l'obtention de valeurs d'humidité qui assurent
l'absence de croissance microbiologique.

Sauces / pesto / plats préparés à longue conservation : la technologie utilisée et l'étanchéité de l'emballage assurent l'absence de
croissance microbiologique.

Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d'humidité assure l'absence de croissance microbiologique.  Produits de
boulangerie (produits à humidité moyenne) :  la faible activité de l'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
l'absence de croissance microbiologique.

Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalità di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés à temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kühl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non più di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: après ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Für Saucen: nach dem Öffnen im Kühlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid à -18°C après décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Après décongélation, le produit doit être conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, à consommer dans les 96h suivant la decongélation dans l'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Spanish MercosurLanguage:

E PASTA ALIMENTICIA DE SÉMOLA DE TRIGO DURO - Ingredientes: sémola
de trigo duro, agua. PUEDE CONTENER SOJA. Origen del trigo: "Italia" si
se produce en la planta indicada con las letras F o E; "UE y no UE" para la
letra A, junto a la fecha. Conservar en lugar fresco y seco. Instrucciones de
cocción: 100g PASTA • 1 LITRO de AGUA • 7g de SAL. Echar la sal en el
agua hirviendo. Añadir la pasta. Remover durante el primer minuto de
cocción. Tiempo de cocción 12 min. Escurrirla sin eliminar toda el agua.
Ver Lote y Fecha de consumo preferente en el lateral del paquete.
*Barilla, Maestros de la Pasta. Desde 1877, nuestra sola y única pasión
ha sido la pasta y mejoramos nuestro conocimiento para proporcionarles,
hoy y siempre, una grandiosa pasta "al dente”.
PARA PAÍSES DEL MERCOSUR - INFORMACIÓN NUTRICIONAL: Porción
de 80 g (1 Plato). Valor energético 282 kcal = 1167 kJ (14%VD*);
Carbohidratos 58g (19%VD); Proteínas 9,1g (12%VD); Grasas totales 1,6g
(3%VD); Grasas saturadas 0,4g (2%VD); Grasas trans 0g; Fibra alimentaria
2,4g (10%VD); Sodio 0mg (0%VD). (*) % Valores Diarios con base a una
dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades energéticas. Importado por:
ALTAMA S.A. Tel.: 29008476, C.Quijano 1217. Montevideo, Uruguay. I.M S.
R.A 9283/661. Elaborado por: Barilla G e R Fratelli Societá per Azioni, Via
Mantova, 166 43122 - Parma - Italy. Industria Italiana.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Portuguese BrazilLanguage:

BR MASSA ALIMENTÍCIA DE SÊMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes: sêmola
de trigo duro e água. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO.
PODE CONTER SOJA. CONTÉM GLÚTEN. Origem do trigo: “Itália” se
produzido na fábrica indicado com as letras F ou E; “europeia e não
europeia” para a letra A, próximo a validade e lote. Conservar em local
seco e fresco. Atendimento ao consumidor 0800 553199. Importado por:
Barilla do Brasil LTDA, Av. Brigadeiro Faria Lima, 1.336, 12º andar, cj 122,
Jardim Paulistano, São Paulo-SP, CEP: 01451.001, CNPJ: 02.195.380/0007-
88. Fabricado na Itália por Barilla G. e R. Fratelli - Società per azioni (A) Via
Mantova 166, 43122 - Parma ou (F), S.S. 16km 644+300, Foggia ou (E) S.S.
87 km 20+500, Marcianise (Caserta). *Barilla, Masters of Pasta. Desde
1877, somos apaixonados por massa. Nossa maestria é resultado de um
aperfeiçoamento contínuo para oferecer uma massa sempre “al dente”.
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: Porção de 80 g (1 prato). Valor
energético 282 kcal = 1167 kJ (14 %VD*); Carboidratos 58g (19 %VD);
Proteínas 9,1g (12 %VD); Gorduras totais 1,6g (3 %VD); Gorduras
saturadas 0,4g (2 %VD); Gorduras trans 0g (**); Fibra alimentar 2,4g (10 %
VD); Sódio 0mg (0%VD). (*) % Valores Diários de referência com base em
uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diários podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. (**) %
VD não estabelecido.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy RomanianLanguage:

RO PASTE ALIMENTARE DIN GRIŞ DE GRÂU DUR - Ingrediente: griş din
grâu dur, apă. Poate conține urme de soia. Originea grâului: “Italia”
dacă este produs în fabrica indicată cu literele F sau E; “UE și non-UE”
pentru litera A, de lângă dată. Mod de preparare: (pentru 100 g de paste):
se pune la fiert 1 litru de apă cu 7 g de sare. Când apa fierbe, se pun
pastele şi se amesteca de câteva ori. Se strecoară şi se servesc cu diverse
sosuri şi Parmigiano Reggiano. Greutate Netă 500g. Timp de fierbere: 12
minute. - A se păstra la loc răcoros şi uscat. Importat de ROMCO S.R.L.
BDUL.BASARABIA NR.256 INCINTA FAUR SECT.3, BUCURESTI ROMANIA Tel.
004 - 031 425 01 30 Fax. 004 - 031 425 01 29. *Barilla, Maeștrii
Pastelor Din 1877, unica noastră pasiune au fost pastele! În fiecare zi ne
îmbunătățim cunoștințele și priceperea despre întregul procesul, de la
câmp la masă. Angajamentul nostru cel mai important este să producem
acum și întotdeauna paste "al-dente" de calitate.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy HungarianLanguage:

H RIGATONI - Apró durum száraztészta. Összetevők: durum búzadara,
ivóvíz. Nyomokban tartalmazhat szójababot. Gabona származása:
Olaszország a minőségmegőrzési időpont mellett, zárójelben feltüntetett F
vagy E betűvel jelölt üzemek esetében; EU és nem EU az A betűvel jelölt
üzem esetében. Száraz, hűvös helyen tárolandó. Főzési útmutató: helyezze
a tésztát forrásban levő sós vízbe (1 liter víz / 100g tészta / 7g só) és főzés
közben alkalmanként kevergesse. A javasolt főzési idő 12 perc, ezután a
tésztát szűrje le és hagyja állni pár percet. Forgalmazza: Latinum Zrt.,
2310 Szigetszentmiklós, Leshegy u. Hrsz 12217/7. *Barilla, A Tészta
Mesterei. 1877 óta egyetlen szenvedélyünk a tészta, ezért folyamatosan
fejlesztjük szaktudásunkat annak érdekében, hogy most és a jövőben is
kiváló "al dente" tésztát készítsünk.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy EnglishLanguage:

GB DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA - Ingredients: durum wheat
semolina, water. May contain traces of soy. Wheat origin: “Italy” if
produced in the Plant indicated with the letters F or E;“EU and non EU” for
the letter A, next to the date. Cooking time: 12 min. Net weight: 500g.
Store in a cool dry place. 100g PASTA • 1 LITRE WATER • 7g SALT - Bring
water to a fast boil and add salt. Add pasta and cook for 12 minutes,
stirring occasionally. Drain and serve. For UK & Ireland: to contact Barilla:
www.barilla.com. *Barilla, Masters of Pasta. Since 1877, our one and
only passion has been pasta and we increase our know-how to make great
‘al dente’ pasta, today and tomorrow.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy NTLanguage:

PARA PAÍSES DEL MERCOSUR - INFORMACIÓN NUTRICIONAL: Porción
de 80 g (1 Plato). Valor energético 282 kcal = 1167 kJ (14%VD*);
Carbohidratos 58g (19%VD); Proteínas 9,1g (12%VD); Grasas totales 1,6g
(3%VD); Grasas saturadas 0,4g (2%VD); Grasas trans 0g; Fibra alimentaria
2,4g (10%VD); Sodio 0mg (0%VD). (*) % Valores Diarios con base a una
dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy NT1Language:

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: Porção de 80 g (1 prato). Valor
energético 282 kcal = 1167 kJ (14 %VD*); Carboidratos 58g (19 %VD);
Proteínas 9,1g (12 %VD); Gorduras totais 1,6g (3 %VD); Gorduras
saturadas 0,4g (2 %VD); Gorduras trans 0g (**); Fibra alimentar 2,4g (10 %
VD); Sódio 0mg (0%VD). (*) % Valores Diários de referência com base em
uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diários podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. (**) %
VD não estabelecido.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy NT2Language:

SEE IMAGE EU ONLY (English, Romanian, Hungarian)
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Elemento grafico / Graphic Element 3DL 1000073089 RIGATONI 15X500G
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Elemento grafico / Graphic Element 3DR 1000073089 RIGATONI 15X500G
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Elemento grafico / Graphic Element ATW 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element FRP 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element BKP 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element RGP 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element LFP 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element TPP 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element DWP 1000012619 RIGATONI 15X500G PT-BR-SP-MERC-RUM-HU-UK-ARAB
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Elemento grafico / Graphic Element 3DF 1000073089 RIGATONI 15X500G


