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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000016315 SPAGHETTINI
24X500G IMU EU

Trade Unit Info

Printing Date: Dec 21, 2021 2:01:58 AM

- Best Before Case Width Case Length Case Height Gross Weight Net Weight
TU Code TU Description (days) Case Barcode (mm) (mm) (mm) (ka) (Kq)
1000016315 ISN'T@EUETT'N' 24X500G | g9 08076809073486 400.0 297.0 150.0 12.85 12.0
Consumer Unit Info
CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)
00000000000282 ngocf,\??.fSPAGHETT'N' Gl 240 8076800195033 31.0 270.0 70.0 520.58 500.0

2029000009 F.003 SPAGHETTINI

Formula Technical Specification - Rev AB - Issued Issued Date: Sep 7, 2021 12:17:34 PM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 0.90 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value UOM
External Diameter : 1.42 mm
Length : 255 mm

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques
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In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.
English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.
Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.
Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.
Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.
Deutsch
Im Falle von Béackereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.
Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: French

F PATES ALIMENTAIRES DE QUALITE SUPERIEURE. Ingrédients : semoule de

blé dur, eau. Peut contenir des traces de soja et de moutarde. Conserver A ¢
dans un endroit frais et sec. Modalités de cuisson pour 100g de pates : 1 ®, PATES A“MENTAIRES DE QUALITE
litre d'eau - 7g de sel. Faire bouillir I'eau et ajouter le sel. Verser les pates SUPERIEURE. Ingred|ents ‘semoule de blé

dur, eau. Peut contenir des traces de soja

et remuer de temps en temps. Temps de cuisson 5 min. Egoutter les pates
et de moutarde. Conserver dans un

et servir.
endroit frais et sec. Modalités de cuisson

pour 1009 de pates : 1 litre d'eau - 7q de
sel. Faire bouillir I'eau et ajouter le sel.
Verser les pates et remuer de temps en
temps. Temps de cuisson 5 min. Egoutter
les pates et servir.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Dutch

NL DEEGWAREN VAN HARDE TARWEGRIESMEEL. Ingrediénten: harde
tarwegriesmeel, water. Kan sporen van soja en mosterd bevatten. Op
een droge en koele plaats bewaren. Bereidingsinstructies: 100g pasta ¢ 1
liter water « 7g zout. Breng water aan de kook en voeg zout toe. Voeg de
pasta toe en kook voor 5 minuten onder af en toe roeren. Giet af en
serveer.

QO DEEGWAREN VAN HARDE
TARWEGRIESMEEL. Ingrediénten:
harde tarwegriesmeel, water. Kan

sporen van soja en mosterd bevatten.
Op een droge en koele plaats bewaren.

Bereidingsinstructies: 100g pasta- 1liter
water - 7¢ zout. Breng water aan de
kook en voeg zout toe. Voeg de pasta
toe en kook voor 5 minuten onder af
en toe roeren. Giet af en serveer.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: English

GB DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat semolina,
water. May contain traces of soy and mustard. Store in a cool and dry

contain trac . . DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA.
place. Cooking instructions: 100g pasta ¢ 1 litre water ¢ 7g salt. Bring . .
water to a fast boil and add salt. Add pasta and cook for 5 minutes, stirring |ngred|entS: durum wheat semolina, water.

occasionally. Drain and serve. GB: Imported by Euro Food Brands , Kimbell .
Mews, Boughton, NN2 8XB, UK. For UK & Ireland: to contact Barilla: www. May contain traces of soy and mustard. Store

Barilla.co.uk in a cool and dry place. Cooking instructions:

100q pasta - 1 litre water « 7q salt. Bring water

to a fast boil and add salt. Add pasta and cook
for 5 minutes, stirring occasionally. Drain and
serve. GB: Imported by Euro Food Brands ,
Kimbell Mews, Boughton, NN2 8XB, UK. For UK
& Ireland: to contact Barilla: www.Barilla.co.uk
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Ukrainian

UA MakapoHHi Bupobun 3 TBepaunx copTis nweHuui - CIAFETTIHI. Cknag:
BopolwHo 3 TBEPAUX COPTIB NWeHunLi, Boga. Mo)xe MiCTUTK cnign coi i
ripumui. YMoBu 36epiraHHa: 36epiratn B NPOX0S0AHOMY i CYXOMY MiCLL.
Kpalle cnoXxXuTm Ao Ta HoMep napTii: BKa3aHi Ha ynakosui. Cnocié
npurotyBaHHA: 100 r MakapoHHMX BMpobiB, 1 niTp Boaun, 7 r coni.
[oBeniTb BOOY A0 KUMiHHSA | AoganTe cinb. looante MakapoHHi Bupobu Ta
BapiTb 5 xB., Mepiogn4YHO NOMiWyo4YK. 3AMATE N NogaBanTe 40 CTOJY.
BupobHuk: AKLiioHepHe ToBapucTBo bapinna I.e.P ®paTtenni, Bynmus
MaHTOBa 166, 43122 MNapma, ITaniqa. Imnoptep: TOB «lTanimnopT», By”.
Mwuxanna bon4dyka, 6 o¢.103, m. Kunis, 01103 YkpaiHa, Ten.
+380442390465, email: log_italimport@ukr.net. MpeTeHsii Wo[o AKOCTI
npurMace imnopTep.

MakapoHHi Bupobu 3 TBepaux coptis nweHuui - CMATETTIHI. Cknaa: bopowHo 3
TBEpAMX COPTiB MLeHULi, BoAa. Moxe mictuTi cniigm coi i ripumui. YMoBy 36epiraHus:
36epiraTi B NpoxonoAHoMmy i cyxomy Micu. Kpaiue cnoxuTi 40 Ta HOMePp Naprii: BKa3aHi
Ha ynakoBui. Cnoci6 npurotysaHHa: 100 r MakapoHHuUX BUpoOIB, 1 niTp Bogw, 7 T Coni.
[loBeAiTb BoAY A0 KMNiHHA | foAaitTe cinb. [lofaitTe MakapoHHi BUpo6bu Ta BapiTb 5 XB.,

nepioAnYHO NoMmilwyioun. 3nuitTe it noaasaiite Ao ctony. BupobHuk: AKuioHepHe
ToBapucteo bapinna I'.e.P Opatenni, Bynuua Mantosa 166, 43122 Napma, Itanis.
Imnoptep: TOB «ltanimnopt», Byn. Muxaiina boituyka, 6 0¢.103, m. Kuig, 01103 YkpaiHa,
Ten. +380442390465, email: log_italimport@ukr.net. lpeTeHsii wogo AKocTi npuiimae
imnoprep.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT

SEE IMAGE (French, Dutch, English, Ukrainian)

Déclaration nutritionnelle - Voedingswaarde - Nutrition declaration - MoxuBHa uinHicTb

Energie - Energie - Energy - K-k 1521 1217
EHepreTuuta UikHicT kal-kkan 359 287

lont: acides gras saturés - waarvan:
verzadigde vetzuren - of which: saturates -
3 HUX HacuyeHi gr

100g-r 80g-r % /809.-[
Glucides - Koolhydraten - Carbohydrate - Byrnesoau 710 570 2%

Fibres alimentaires - Viezels - Fibre - Xapuogi BonokHa
Protéines - Eiwitten - Protei
Sel - Zout - Salt - Cinb,

{WRI = Apport de référence pour un adulte-type /
Referentie-inname van een gemiddelde volwassene /
Reference intake of an average adult / Cepepa pedepencia
BENH4IHHa 0B0BOTO COXHBAHHA AnA 0ci6 craplue 18 pokiB
(8400 K-k / 2000 keal-kkan).

L'emballage contient environ 6 portions de 80 g. / De
verpakking bevat ongeveer 6 porties van 80 g. / The package
contains approximately 6 servings of 80 g. / B ynakosui
MiCTHTLCA MpHORU3HO 6 nopLi o 80 (g).
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3DL 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L
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Elemento grafico / Graphic Element 3DR 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L
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Elemento grafico / Graphic Element

ATW 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L
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Elemento grafico / Graphic Element FRP 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L

7 74 2
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Elemento grafico / Graphic Element

BKP 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L

O\ GESrE

D'AMOUR

NOUS TRAVAILLONS TOUS LES JOURS
AVEC PASSION POUR VOUS OFFRIR NOS
MEILLEURES PATES. PARTAGER LA
QUALITE, EST, POUR NOUS, LE PLUS
GRAND GESTE DAMOUR

POUR NOUS, LA QUALITE EST UNE TRADITION FAMILIALE DEPUIS 1877.

“gMMN C’EST

AUJOURD'HUI

VOUS CONNAISSEZ LES PATES’BARILLA
DEPUIS TOUJOURS: LA FENETRE EN
PLASTIQUE A ETE SUPPRIMEE ET AINSI
NOUS EVITONS L'UTILISATION DE
126 000 KG DE PLASTIQUE PAR AN*.

rait de [a fenétre de la gamme Barilla
classique dans tous les pays sauf: USA,
Canac, Russie; estimation calculée sur fes
202

Barilla:

WWW.BARILLA.COM

CEN TEKEN 1

LIEFDE

WIJ SELECTEREN ONZE BESTE PASTA
VOOR U MET LIEFDE, WANT HET DELEN
VAN KWALITEIT IS HET ULTIEME TEKEN
VAN LIEFDE.

(RNDRAG BEGINT o

TOEKOMST

U KENT DE PASTA VAN BARILLA SINDS
JAAR EN DAG. DAAROM HEBBEN WE HET
VENSTERTJE VERWIJDERD. Z0 BESPAREN
WE 126.000 KG PLASTIC PER JAAR*

vijde
nada, Rusland;
verkoopcijfers ui

KWALITEIT IS ONZE FAMILIETRADITIE SINDS 1877.
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Elemento grafico / Graphic Element LFP 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L

DAL1877

Barilla:

SPAGHETTINI N°3
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Elemento grafico / Graphic Element

TPP 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L

C® PATES AUMENTAIRES DE QUALITE G DEEGWAREN VAN HARDE
SUPERIEURE. ngrédiens: semouledeblé  TARWEGRIESMEEL.  Ingrediénten:
dur, eau.Peut conteni des traces de soja  harde tarwegriesmee, water. Kan
et de moutarde. Conserver dans un  sporen van soja en masterd beatten.
endroit frais et sec. Modalités de uisson  Op een droge en koele plaats bewaren.
pour 100g d pites : 1 e deau - 7g de  Beredingsinstucties: 100gpasta-1 ter

u

sel. Faire bouilir 'eau et ajouter e sel. — water-7g z0ut. Breng water aan de
Verser les ptes et remuer de temps en Kook en voeg z0ut toe. Voeg de pasta
temps. Temps de cuisson 5 min. Egoutter toe en kook voor S minuten onder af

les piteset s entoe ocren. Gietafen senveer.

@ DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA.
Ingredients: durum wheat semolina, water.
May contain trace o soy and mstard. Store
in  cool and dry place. Cooking nstructios:
100 pasta -1 ire water - 7g salt. Bring water
10 fast boil and add sl. Add pasta and cook
for s minutes, stiing occasionally. ran and
serve. GB: Imported by Euro Food Brands ,
Kimbell Mews, Boughton, NN2 8B, UK For UK
&lreland: o contactBarila: www: Barila.co.uk

@ Marapoi sWpoi 3 Teepax copris nuewns - CATETTIHL Cenag: Sopoko 3
TBepARx Copris muenm 5032, Maxe MICTHTH i o ripuw OB 3epirans:
366pIraTi 8 IDOXOROAHOMy | ROy Mic. KpauLe COXITH 40 Ta Howep Tapri: a3t
2 ynaxosu. noci6 npwroryBawa: 100 ¥ MaKAPOHHHX BHPOGIB, 1 AiTp 8o, 7 o
osexirs 80y R0 KA | AORBHTe ins. lORaNTE MaKADONHI BHPOBH Ta BapiTs 5 X,
nepioauuHo NowiwyiouA. 3nWATe i NogasaiiTe A0 crony. BADOHNK: AKiionepte
TOBapHCTB0 Bapinna I.¢.P Opareni, ynuus Makoga 166, 43122 Nlapwa, ranis.
Inoprep: 108 elraniwnoprs,syn. Myoaina Goiayka, 6 o4.103, . K, 01103 paiv,
Ten. +380442390465, emaillog_talimport@ukr.net. perexsii 1030 AKoci npwimae
iMnoprep.

%QAGH_ETT/,V/
N°3

TAILLE REELLE DES PATES - WARE GROOTTE VAN PASTA




Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Printing Date: Dec 21, 2021 2:01:58 AM

Elemento grafico / Graphic Element

DWP 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L

Déclaration nutritionnelle - Voedingswaarde - Nutrition declaration - Nowuswa uinwicts
T00gr 8057 KRPAGT

frege-frege-foergy- Kk 1521 217
Exeprenvua iy 3 W

Matires rasses - Veten-Fot - Kpu )

dont: acdes grassturs - waaran:
veradigde vezuren-of which: sauraes
WK

Guddes-Kaaytraten- Gbohydate - Bresoan o
dont s vaanan: sk ofwhc: sugs -3 W g 1
Fibes imentares Ve e Xpuo s o
Proéine - viten-Proein- G o
Sel-Tout-Solt - - e

o sRR0gr "R = Apport de référence pour un adultetype /
Lo P91 Referntie-nane van een gemdielde vohasene
2%  Reference ke of an aveage adut/ epe pedepenca

senedn o600 CRoxgan 43 006 Capue 870

Uenballage antent environ  porions de 305/ De

2% . ontains approximatly  eningsof 03, /8 ynaronul
0%  icrasch G306 opui 0301 (g

ean code
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3DF 1000071003 SPAGHETTINI 25X500G INT'L
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